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HORECATEL	
  2012	
  –	
  Prix	
  de	
  l’Innovation	
  
	
  

Nominés	
  –	
  Catégorie	
  FOOD	
  
	
  
	
  
LIQUID	
  BRANDS	
  -­	
  3c12	
  
	
  
Produit	
  :	
  Makeba	
  
Gamme	
  venue	
  d’Equateur	
  et	
  composée	
  de	
  différentes	
  	
  boissons	
  cocktail	
  telle	
  que	
  la	
  
pinacolada.	
  Avec	
  	
  

-­‐ Une	
  bouteille	
  très	
  originale,	
  	
  
-­‐ Une	
  saveur	
  très	
  agréable,	
  légère	
  et	
  innovatrice	
  
-­‐ Un	
  design	
  original	
  

	
  
Contact	
  :	
  Monsieur	
  Benoît	
  Aldenhoff	
  -­‐	
  +32	
  (0)	
  87/66.17.18	
  -­‐	
  benoit@liquidevent.be	
  
	
  
	
  
MARINE	
  HARVEST	
  PIETERS	
  N.V.	
  -­	
  2c17	
  
	
  
Produit	
  :	
  Chippy	
  Fish	
  	
  
Le	
  Chippy	
  Fish	
  est	
  un	
  concept	
  savoureux	
  et	
  innovatif.	
  Le	
  filet	
  de	
  poisson	
  est	
  enveloppé	
  	
  
d’une	
  panure	
  qui	
  resesmble	
  à	
  celle	
  des	
  mini	
  pommes	
  frites.	
  Le	
  produit	
  est	
  fait	
  à	
  base	
  de	
  
filet	
  de	
  merlan	
  bleu	
  austral	
  sans	
  arêtes	
  et	
  est	
  délicieusement	
  croustillant	
  après	
  
préparation	
  au	
  four.	
  
	
  
Produit	
  :	
  Crumble	
  de	
  Cabillaud	
  	
  
Le	
  Crumble	
  de	
  cabillaud	
  est	
  un	
  concept	
  délicieux	
  et	
  innovant	
  de	
  cabillaud	
  d’Islande	
  sans	
  
arêtes	
  avec	
  un	
  crumble	
  de	
  farine,	
  de	
  beurre	
  et	
  d’herbes.	
  Ce	
  concept	
  savoureux	
  est	
  prêt	
  à	
  
cuire	
  au	
  four.	
  Le	
  cabillaud	
  d’Islande	
  porte	
  le	
  label	
  “Icelandic	
  Responsible	
  Fisheries”	
  qui	
  
représente	
  la	
  pêche	
  responsable	
  dans	
  les	
  eaux	
  autour	
  de	
  l’Islande.	
  
	
  
Produit	
  :	
  Le	
  Pangasius	
  	
  
Le	
  Pangasius	
  est	
  un	
  poisson	
  d’eau	
  douce	
  d’élevage	
  et	
  un	
  poisson	
  durable	
  qui	
  est	
  certifié	
  
par	
   Global	
   GAP.	
   Nous	
   offrons	
   un	
   large	
   assortiment	
   des	
   produits	
   surgelés	
   à	
   base	
   de	
  
pangasius	
   :	
   filet	
   nature,	
   produits	
   panés,	
   produits	
   marinés,	
   des	
   concepts	
   comme	
   le	
  
Gratino	
  et	
  le	
  Delight,	
  ...	
  
	
  
	
  
Produit	
  :	
  Filet	
  de	
  plie	
  	
  
Filet	
   de	
  plie	
   avec	
  une	
   tranche	
  de	
   jambon	
  de	
   volaille	
   et	
   de	
   fromage	
   au-­‐dessus,	
   pané	
   et	
  
préfrit	
  pour	
  un	
  résultat	
  croustillant.	
  Produit	
  naturel,	
  en	
  portions	
  individuelles	
  pour	
  une	
  
bonne	
  maîtrise	
  du	
  coût	
  par	
  assiette.	
  Ce	
  concept	
  savoureux	
  est	
  innovant	
  et	
  est	
  idéal	
  pour	
  
amener	
  les	
  enfants	
  à	
  manger	
  du	
  poisson.	
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Contact	
  :	
  Madame	
  Hilde	
  Dewachtere	
  –	
  +32	
  (0)	
  50/45.85.85	
  -­‐	
  
hilde.dewachtere@marineharvest.com	
  
	
  
	
  
PIDY	
  -­	
  2d13	
  
	
  
Produit	
  :	
  Crumbles	
  
Nouvelle	
   de	
   gammes	
   de	
   9	
   toppings	
   présentées	
   sous	
   forme	
   de	
   flacons	
   refermables	
   et	
  
transparents	
  :	
   brisures	
   de	
   cookies	
   enrobées	
   de	
   chocolat	
   blanc,	
   perles	
   de	
   meringue	
  
nature,	
   brisures	
   de	
   spéculoos…	
   Spécialement	
   adaptés	
   à	
   la	
   réalisation	
   de	
   vos	
   desserts:	
  
crumbles	
   de	
   fruits,	
   verrines,	
   ou	
   pour	
   décorer	
   vos	
   glaces,	
   ces	
   toppings	
   sont	
   faciles	
   à	
  
utiliser,	
   pratiques	
   et	
   portionnables,	
   grâce	
   à	
   leur	
   présentation	
   avec	
   bec	
   verseur.	
   Ils	
  
peuvent	
  également	
  être	
  utilisés	
  sous	
  forme	
  de	
  marquants	
  pour	
  apporter	
  une	
  délicieuse	
  
texture	
  à	
  vos	
  desserts.	
  
	
  
Produit	
  :	
  Cocotte	
  
Nouveau	
  produit	
  “2	
  en	
  1”	
  :	
  cet	
  amuse-­‐bouche	
  croustillant,	
  au	
  beurre,	
  a	
  un	
  goût	
  neutre	
  et	
  
convient	
  aussi	
  bien	
  aux	
  préparations	
  froides	
  que	
  chaudes.	
  Grâce	
  à	
  son	
  goût	
  neutre	
  et	
  sa	
  
forme	
  unique	
  et	
  innovatrice,	
   le	
  Cocotte	
  est	
  surprenant	
  comme	
  amuse-­‐bouche,	
  une	
  idée	
  
créative	
  pour	
   le	
  plat	
  principal	
   et	
   le	
  dessert,	
   charmant	
   en	
  mignardise	
   accompagnant	
   le	
  
café.	
  	
  	
  
	
  
Contact	
  :	
  Monsieur	
  Bieke	
  Olivier	
  -­‐	
  +32	
  (0)	
  57/49.01.01	
  -­‐	
  bolivier@pidy.com	
  
	
  
	
  
	
  
CAVALICIOUS	
  BVBA	
  -­	
  6d22	
  
	
  
Produit	
  :	
  CAVA	
  LICIOUS	
  
Un	
   message	
   dans	
   chaque	
   bulle!	
   Un	
   Cava	
   joliment	
   conçu	
   par	
   HookedOnWalls.	
   Pour	
  
chaque	
   bouteille	
   vendue,	
   nous	
   offrons	
   0,10	
   euro	
   à	
   Water.org,	
   une	
   ONG	
   qui	
   vise	
   à	
  
pourvoir	
   en	
   eau	
   potable	
   et	
   sanitaires	
   les	
   pays	
   en	
   voie	
   de	
   développement.	
   Luxe	
   et	
  
solidarité	
  se	
  marient	
  dans	
  ce	
  produit	
  trendy.	
  
	
  
Contact	
  :	
  Madame	
  Goele	
  Nickmans	
  -­‐	
  +32	
  (0)	
  485/18.85.03	
  -­‐	
  info@cavalicious.com	
  
	
  
	
  
DIVERSI	
  FOODS	
  -­	
  2f18	
  
	
  
Produit	
  :	
  Easy	
  Bite	
  
Gamme	
  composée	
  de	
  6	
  pains	
  mous	
  :	
  3	
  goûts	
  exceptionnels	
  (semoule,	
  crusty	
  gold	
  et	
  
flocons	
  d’avoine)	
  dans	
  2	
  formats	
  dinstincts.	
  Ces	
  pains	
  sont	
  précuits	
  et	
  précoupés,	
  et	
  
peuvent	
  en	
  outre	
  être	
  réchauffés	
  au	
  grille-­‐pain	
  pour	
  plus	
  de	
  croquant	
  !	
  
	
  
Produit	
  :	
  Camp	
  Rémy	
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Pain	
  fermier	
  cuit	
  sur	
  pierre	
  à	
  base	
  de	
  farine	
  “Camp	
  Rémy”.	
  Produit	
  local	
  fabriqué	
  dans	
  
un	
  processus	
  durable	
  par	
  des	
  agriculteurs	
  de	
  la	
  région.	
  Ce	
  pain	
  est	
  un	
  produit	
  de	
  qualité	
  
supérieure	
  !	
  
	
  
Contact	
  :	
  Madame	
  Karolien	
  Van	
  de	
  Wiele	
  -­‐	
  +32	
  (0)	
  53/60.9.13	
  -­‐	
  
karolien.vandewiele@diversifoods.com	
  
	
  
	
  
PINGUIN	
  LUTOSA	
  -­	
  4c13	
  
	
  
Produit	
  :	
  Les	
  spécialités	
  de	
  pommes	
  de	
  terre	
  surgelées	
  

-­‐ Rissolées	
  aux	
  fines	
  herbes,	
  Lutosa	
  Food	
  Service	
  
-­‐ Gamme	
  Dip’n	
  Eat	
  Lutosa	
  Food	
  Service	
  

Gamme	
  de	
  légumes	
  cuits	
  express	
  :	
  des	
  légumes	
  déjà	
  cuits,	
  faites	
  vos	
  comptes	
  !	
  
-­‐ Légumes	
  cuits	
  surgelés	
  
-­‐ Purées	
  cuites	
  surgelées	
  
-­‐ Les	
  cuisines	
  cuits	
  surgelés	
  

Le	
  groupe	
  belge	
  Pinguin	
  Lutosa	
  est	
  spécialisé	
  dans	
  le	
  développement,	
  la	
  fabrication	
  et	
  la	
  
commercialisation	
   de	
   produits	
   surgelés	
   :	
   légumes,	
   fruits,	
   frites,	
   garnitures	
   à	
   base	
   de	
  
pommes	
  de	
  terre	
  et	
  préparations	
  culinaires	
  prêtes	
  à	
  l’emploi.	
  
Contact	
   :	
   Madame	
   Marie-­‐Lin	
   Van	
   Duchene-­‐	
   +32	
   (0)	
   69/66.82.11	
   -­‐	
  
marketing@lutosa.com	
  
	
  
	
  
ROUMEZ	
  –	
  Le	
  Roi	
  de	
  la	
  fraise	
  -­	
  1e11	
  
	
  
Produit	
  :	
  Concentré	
  granita	
  
Sirop	
  à	
  granita	
  ultra	
  concentré	
  avec	
  une	
  gamme	
  de	
  40	
  goûts	
  différents.	
  8	
  fois	
  plus	
  
concentré	
  que	
  des	
  produits	
  similaires	
  sur	
  le	
  marché,	
  gain	
  de	
  poids	
  et	
  de	
  place.	
  	
  
Flexibilité	
  d’une	
  petite	
  entreprise	
  nous	
  permettant	
  de	
  créer	
  de	
  nouveaux	
  goûts	
  à	
  la	
  
demande.	
  
	
  
Contact	
  :	
  Monsieur	
  David	
  Roumez	
  -­‐	
  +32	
  (0)	
  80/39.93.64	
  -­‐	
  leroidelafraise@hotmail.com	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  
	
  


