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READY TO SERVE



WEEKEND® DRINKS

PROFESSIONNELS

COCKTAILS PRETS A SERVIR,
CREES PAR UN MIXOLOGUE.

WEEKEND® s'est donné pour mission de rendre I'art du cocktail
plus accessible et plus durable depuis n‘importe quel bar — que
ce soit celui d'un établissement commercial ou celui de votre
propre soirée privée. Comment ? En mettant sur le marché des
cocktails primés (alcoolisés ou non), ready-to-serve (déja préts
a étre déqustés) en bouteille ou en fat.

Aprés des années de recherche et de développement de
recettes — et, il faut bien I'avouer, quelques expérimentations
infructueuses —, nous avons réussi a capturer pratiquement
n'importe quelle saveur en combinant la mixologie (l'art de
mélanger les cocktails) avec notre méthode unique de «
prebatching », qui permet de préparer les cocktails a I'avance.
Sous ladirection de Lou, notre mixologue en chef, nous élaborons
soigneusement chaque cocktail dans notre atelier en utilisant
uniquement des spiritueux de premiere qualité, des jus frais et
des infusions naturelles.
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WEEKEND® DRINKS PROFESSIONNELS

NOUS RESTONS EN FAMILLE

Par une chaude soirée d'été lors d'un festival & tand, en Be/gique,
les freres Victor of Fel/x, aCCOMpa7r\éS de leur cousin Dimi,
avaient envie de savourer un Mo jite. Ce/oendamL, Ja /or\7u€ £ile
d'attente au bor a cocktails fut une &/écep%ion,

En observant la rapl'y/hLé avec /a(tue/le les bieres étaient servies,
une dée leur est venue : des cocetarls rap/'p/es et de haute

WEEKEN'

{ua/&é, directement servis a la powpeL.

Un an p/us tord, lewr entreprise, WEEKEND, :/oljahL e jour et
proposact des cocetals au £4t. pes lo premere soirée du méme
Fostival, e succes était au rendez—vous avec 100 [itres vendus.

Aujour{j/lm/, WEEKEND propose des cocktails en £4t ¢t en boutellle,
o//s,oor\/b{es O{QI\S /6 nombreuy bars et Magasins a travers (’Euro'oe.
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PLUS DE 1000 CLIENTS
DANS L'HORECA ET
L'EVENEMENTIEL A
TRAVERS L'EUROPE
NOUS FONT CONFIANCE

RENCONTREZ NOS CLIENTS

venTura

BOYY
LING

PLAZA

ADVENTURE
VALLEY
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CAFEBASTOCHE
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APERCU DE L'ASSORTIMENT

C0ck+a//s Fréfs a servir
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WEEKEND
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PORNSTAL
MARTINI

EsPRESSD
MAETINI
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COCKTAILS CLASSIQUES CORDIALS POUR COCKTAILS COCKTAILS EN FUT (KEYKEG)

Shoker ¢+ servir A/'oumz Ade (eau péf///am‘e Tirer % servi.r




WEEKEND® DRINKS PROFESSIONNELS

COCKTAILS CLASSIQUES P

Shoker ¢+ servir

/" COCKTAILS HAUTE GAMME,
PRETS EN 10 SECONDES

uuuuuuuuuuu

/ ENTIEREMENT PRETS — AUCUN INGREDIENT
A AJOUTER

uuuuuuuuuuu

PORNSTAR
MARTINI

uuuuuuuuuuu

L PORNSTAR
MARTINI O

WHISKEY
SOUR

EsPreSsO

MARTINI

./ SE CONSERVENT JUSQU'A
3 SEMAINES APRES OUVERTURE

./ MOUSSE INNOVANTE QUI
TIENT PLUS DE 2 HEURES

BOUTEILLE DE 1L
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PROFESSIONNELS

, COMMENT - COMMENT
COCKTAILS CLASSIQUES INGREDIENTS PORTIONS SERVIR COCKTAILS CLASSIQUES INGREDIENTS PORTIONS SERVIR
PORNSTAR VODKA PREMIUM SV [ e CLASSIC SV
o MARTINI JUS DE FRUIT DE LA PASSION % v N = MARGARITA TEQUILA D'AGAVE BLEU “ ¢ N
o 8 N\ JUS DE CITRON VERT r 8 N
JUS DE CITRON VERT e % N “4 o LIQUEUR D'ORANGE - @ N
14.9% VOL VANILLE BOURBON D S 14.9% VOL AT M
BOUTEILLE DE 1L . T BOUTEILLE DE 1L
SHAKE SHAKE
ESPRESSO oY COSMOPOLITAN &Y
- MARTINI VODKA PREMIUM VODKA PREMIUM
ol ESPRESSO ARABICA 8 N\ JUS DE CRANBERRY 8 N\
. BEURRE SALE o A N 14.9% VOL LIQUEUR D'ORANGE , A N
14.9% VOL Nia® BOUTEILLE DE IL TS
BOUTEILLE DE 1L
SHAKE SHAKE
- WHISKEY aViy g > BASIL aViy
o SOUR WHISKEY BOURBON PREMIUM Y Co o] SMASH GIN LONDON DR ¥, PREMIUM “ Co
\S ~ \Y
JUS DE CITRON 8 N\ i el 8 N
14.9% VOL TS > r 14.9% VOL yYuzu TTe
BOUTEILLE DE IL BOUTEILLE DE 1L
SHAKE __ SHAKE
) A
PINA RHUM BLANC PREMIUM SV _ receen] MEZCAL MEZCAL MEXICAIN Vg
= COLADA NOIX DE Coco o 8 o N = MARGARITA JUS DE CITRON VERT T8 “ N
JUS D'ANANAS 5 o N\ =2 ORANGE n - N\
14.9% VOL HUACATAY 04,1 A \ 14.9% VOL POIVRE DU SICHUAN O'VI I\‘élb
BOUTEILLE DE 1L L I BOUTEILLE DE 1L
: SHAKE = & SHAKE
oy A
STRAWBERRY SRV AMARETTO SV
: RHUM BLANC DES CARAIBES LIQUEUR D'AMARETTO
DAIQUIRI FRAISES SAUVAGES 8 N\ SOUR JUS DE CITRON 8 N\
. JUS DE CITRON VERT o A N . AMERS DE CACAO & A N
4 14.9% VOL Nip® 12.5% VOL P
BOUTEILLE DE IL o BOUTEILLE DE IL
: SHAKE - SHAKE




WEEKEND® DRINKS PROFESSIONNELS
2 COMMENT . COMMENT
COCKTAILS CLASSIQUES INGREDIENTS PORTIONS D COCKTAILS CLASSIQUES INGREDIENTS PORTIONS oERVIR
LAZY RED VODKA PREMIUM (VaV v, LAZY REDO WEEKEND 0% VODKA 4,“" In,
- CHEEKS JUS DE FRAMBOISE 2 ® CHEEKS 0% JUS DE FRAMBOISE - "
b JUS DE CITRON VERT ! 8 J JUS DE CITRON VERT ! 8 J
. VIOLETTE ~ SANS ALCOOL VIOLETTE
o Lk DEIL INFUSION D'HIBISCUS h e d INFUSION D HIBISCUS LR d
VERSER BOUTEILLE DE 1L VERSER

\'N
NEGRONI GIN LONDON DRY PREMIUM AL
CAMPARI ? 8 e
17.3% VOL VERMOUTH ROUGE o o
BOUTEILLE DE IL FRAISE SAUVAGE On i ae” L
VERSER
PORNSTAR Vi
0 WEEKEND 0% VODKA ¢
MARTINI 0% JUS DE FRUIT DE LA PASSION “ 8 ¢ Q
JUS DE CITRON VERT o % NN
* SANS ALCOOL VANILLE BOURBON o, 4>
I N
BOUTEILLE DE IL SHAKE
COSMOPOLITAN T
O(y 0, & (&)
b WEEKEND 0% VODKA » >
JUS DE CRANBERRY | 8 I N
* SANS ALCOOL LIQUEUR D'ORANGE 9 = 2 N
Nipe
BOUTEILLE DE IL SHAKE
/ BASIL iy
D 0 WEEKEND 0% GIN % e
SMASH 0% L " 8 o N
JUS DE CITRON o % NN
~ SANS ALCOOL YUZU b

BOUTEILLE DE 1L

SHAKE




WEEKEND® DRINKS PROFESSIONNELS

CORDIALS POUR COCKTAILS <oA%

/fjowl'e,z /6 ('Qau péf/'//ah'/'é 9 /;0

v/ REDUISEZ VOS COUTS COCKTAILS
JUSQU'A 50 %

(Par rapport aux spiritueux et mixers de marquee) . .
J\ !

L/ 20 COCKTAILS AVEC UNE y \
SEULE BOUTEILLE "_j
./ UN EMBALLAGE ECOLOGIQUE '
ET GAIN DE PLAC

~ WEEKEND k
—

i

1

w &
- DARK " |

PROFESSIONAL

./ DES COCKTAILS PETILLANTS EN 1-2-3

___ ALCOHOLIC COCKY

i N £ 20 o sz 20 coohl
OO@O ; —_-.-‘ “‘ | P “
o d % \ — B 4 —
REMPLISSEZ AJOUTEZ AJOUTEZ MELANGER AJOUTEZ UNE
UN VERRE DE 150ML D'EAU 50ML DE DOUCEMENT DECORATION &
GLACE PETILLANTE COCKTAIL SERVEZ

BOUTEILLE DE 1L
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: COMMENT : COMMENT
CORDIALS POUR COCKTAILS INGREDIENTS PORTIONS SERVIR CORDIALS POUR COCKTAILS INGREDIENTS PORTIONS SERVIR
i DARK'N .
[ == . NI \'
MOJITO RHUM BLANC DES CARAIBES S d’@O SPICY 0% "¥53Us DE CINGEMBRE S O”®O
e MENTHE FRAICHE
, JUS DE CITRON VERT . 20 ° JUS DE CITRON VERT .20 °
35% VoL VRAIE SUCRE DE CANNE o, | SANS ALCOOL COMBAVA Op 8
BOUTEILLE DE IL ¥ine AJOUTEZ TR SUEE B G0 Yine AJOUTEZ
150ML D'EAU BOUTEILLE DE 1L 150ML D'EAU
PETILLANTE PETILLANTE
\'
PALOMA TEQUILA D'AGAVE BLEU & e o/N\O
= JUS DE PAMPLEMOUSSE " 20"
= 35% VOL JUS DE CITRON VERT T3] [7) °
HOUBLON CITRA SR
BOUTEILLE DE IL e AJOUTEZ
150ML D'EAU
PETILLANTE
= B LIMONCELLO SV S/\O
. % SPRITZ LIQUEUR DE LIMONCELLO » o
= CITRONS DE SICILE 1 20 °
¢ 35% VOL Yuzu K'Y
\ BOUTEILLE DE IL rA AJOUTEZ
150ML D'EAU
I PETILLANTE
APERITIVO iy .
SPRITZ 0% WEEKEND 0% APERITIF AMER & e SN
ORANGE r 20 ®
Vine AJOUTEZ
BOUTEILLE DE 1L 150ML D'EAU
PETILLANTE
MOJITO 0% Vi ©
MENTHE FRAICHE o 0 O/ \°
| SANS ALCOOL JUS DE CITRON VERT 20 o
VRAIE SUCRE DE CANNE O @
BOUTEILLE DE IL Vine AJOUTEZ
150ML D'EAU

PETILLANTE
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COCKTAILS EN FUT

Tirer % <serv.r

./ LA FACON LA PLUS RAPIDE
DE SERVIR DES COCKTAILS

./ COMPATIBLE AVEC TOUT SYSTEME
DE TIRAGE

| uMoNcELLO
b TspRitz

/ ENTIEREMENT PRETS — AUCUN INGREDIENT
A AJOUTER

./ JUSQU'A 20 FOIS MOINS DE DECHETS
D'EMBALLAGE DERRIERE LE BAR

./ SE CONSERVENT JUSQU'A 2 MOIS
APRES OUVERTURE

KEYKEG DE 20L
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= - COMMENT N - COMMENT
COCKTAILS EN FUT INGREDIENTS PORTIONS SERVIR COCKTAILS EN FUT INGREDIENTS PORTIONS SERVIR
\ RHUM BLANC DES CARAIBES _Viy APERITIVO _Viy
MOJITO N BT L e SPRITZ 0% WEEKEND 0% APERITIF AMER e
JUS DE CITRON VERT 134 S 134
10% VOL VRAIE SUCRE DE CANNE ) P& SANS ALCOOL EAU PETILLANTE e 2
KEYKEG DE 20L EAU PETILLANTE N Nipe
TIRERET KEYKEG DE 20L TIRER ET
SERVIR SERVIR
APEROL PR MOJITO 0% MENTHE FRAICHE &V
SPRITZ VIN MOUSSEUX BLANC PREMIUM o s JUS DE CITRON VERT A o
I::A:E ﬁglﬂffkrlqﬁg 5 134 - SANS ALCOOL VRAIE SUCRE DE CANNE ) 134 o
9.2% VOL Op EAU PETILLANTE Op 8
KEYKEG DE 20L I KEYKEG DE 20L I\
TIRERET TIRERET
SERVIR SERVIR

LAZY RED VODKA PREMIUM SV

JUS DE FRAMBOISE “ o

CHEEKS JUS DE CITRON VERT 160 !

VIOLETTE “’ %

11% VOL o &
INFUSION D'HIBISCUS Min®

KEYKEG DE 20L
TIRERET
SERVIR

E \ MOSCOW VODKA PREMIUM @a‘l ',

S JUS DE GINGEMBRE - i

WEE KENI MULE JUS DE CITRON VERT 134
Akl | W \ VRAIE SUCRE DE CANNE 0 &
- 1 %Y 10% VoL EAU PETILLANTE NiAS

R KEYKEG DE 20L
: | TIRERET
SERVIR

), LIMONCELL vi
b ; ONC 0 LIQUEUR DE LIMONCELLO AL
o SPRITZ CITRONS DE SICILE "134 "
WEEKEND YuzU o @
) | T 8.75% VOL EAU PETILLANTE %n, I\‘AO)

e = KEYKEG DE 20L
’ | TIRERET
e SERVIR
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QUELLE EST LA DUREE DE CONSERVATION
DE NOS COCKTAILS?

FOTS:
* Une fois ouverts, nos fats restent frais et fruités jusqu’'a 2 mois.
* Non ouverts, ils se conservent jusqu’'a 18 mois sans réfrigération.

BOUTEILLES:

* Apres ouverture, conservez-les au réfrigérateur. Les cordials pour cocktails
restent frais jusqu'a 6 semaines — Les cocktails classiques sont a consommer de
préférence dans les 3 semaines

* Les bouteilles non ouvertes restent fraiches pendant 18 mois.

Gardez tous les produits a l'abri de la lumiére directe du soleil et de toute température
supérieure a 25 °C pour préserver leur qualité.

FREQUENTES 3 o e o

Oh que oui ! Tous les ingrédients sont déja inclus — pas besoin d'ajouter de spiritueux,
de jus ou de mixers. Il suffit de verser, shaker ou tirer a la pression... et de servir.

QUELLE INSTALLATION DE TIRAGE
POUR LES FUTS?

Nos fts de cocktails sont compatibles avec presque toutes les installations de tirage
—y compris les tireuses a biére classiques. Il vous suffit d'un raccord KeyKeg, facile a
trouver partout.

Pour les grands événements, nous proposons des systemes de tirage mobiles. Et si
vous servez plus de 150 cocktails par semaine dans un bar, un restaurant ou un lieu
fixe, nous serons ravis de vous aider a choisir l'installation encastrée ou mobile la
mieux adaptée. Contactez-nous, et on trouvera la solution idéale ensemble.




RENSEIGNEMENTS & DEGUSTATIONS
Hello@weekend-drinks.com

COMMANDES
Order-b2b@weekend-drinks.com

SITE WEB
WEEKEND-DRINKS.COM

ADRESSE
Baron van Loolaan 2B
9940 Evergem
Belgique

Have o 7rea+

WEEKEND®






