
REF. 3035
POTATO BUN 80G
VOORGESNEDEN - PRÉDÉCOUPÉ (90%)

producten in de kijker 
produits à l’honneur
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noten-rozijnenbrood 
Pain Noix et raisins
OP STEEN GEBAKKEN RUSTIEK BROOD MET 
EEN ROYALE HOEVEELHEID ROZIJNEN, WAL- 
EN HAZELNOTEN. / PAIN RUSTIQUE CUIT SUR 
PIERRE AVEC UNE GÉNÉREUSE QUANTITÉ DE 
RAISINS SECS, DE NOIX ET DE NOISETTES.
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•	 	Op steen gebakken brood met een aantrekkelijke 
goudbruine bebloemde korst waarin de noten en 
rozijnen goed zichtbaar zijn.

•	 	De royale hoeveelheid rozijnen, walnoten en 
hazelnoten geven samen met de huisgemaakte 
desem en de lange bereidingstijd een rijke smaak 
aan het brood.

•	 	Het brood blijft dankzij de desem bovendien lang 
vers.

•	 Pain cuit sur pierre avec une croûte dorée et 
farinée, où les noix et les raisins sont bien visibles.

•	 La généreuse quantité de raisins, de noix et de 
noisettes, le levain fait maison et le long temps 
de préparation, donnent au pain sa saveur riche.

•	 Grâce au levain, ce pain reste également frais plus 
longtemps.

NOTEN-ROZIJNENBROOD
PAIN NOIX ET RAISINS

B 400g | b x 18 | 22 cm

d 60’ | o 185-200°C | c 10-12’

8652

READY TO BAKE
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WALNOTENBROODJE
PETIT PAIN AUX NOIX

B 90g | b x 80 | 12 cm

d 10’ | o 185-200°C | c 6-8’

8604

READY TO BAKE

•	 Steengebakken broodje met gebarsten korst, 
gedecoreerd met maanzaad en een open kruim.

•	 Knapperige bite en heerlijke smaak dankzij 
tarwe-rogge desem, maanzaad en 30 uur 
bereidingstijd. 

•	 Petit pain rustique cuit sur pierre, à la croûte 
craquelée, décoré de graines de pavot et d’une 
mie ouverte.

•	 Saveur délicieuse grâce au levain, aux graines de 
pavot et au temps de préparation de 30 heures.

RUSTIEK BROODJE MAANZAAD
PETIT PAIN RUST. AUX GRAINES DE PAVOT

B 100g | b x 75 | 10,5 cm

d 10’ | o 185-200°C | c 6-8’

8630

READY TO BAKE

•	 Steengebakken broodje met een mals kruim 
en een krokante korst.

•	 Royale dosis geroosterde walnoten en bereidt 
met 100% natuurlijke ingrediënten. 

•	 Petit pain rustique, cuit sur pierre, à la mie 
tendre et à la croûte croustillante. 

•	 Enrichi d’une généreuse dose de noix grillées 
et fabriqué à partir d’ingrédients 100% 
naturels.
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•	 Volkoren bol met 100% volkoren tarwemeel.

•	 Gezondere keuze omdat meer vezels zorgen 
voor een lang verzadigd gevoel.

•	 Echt lekker door de knapperige sesam- en 
maanzaad bestrooiing en het stevig kruim. 

•	 Petit pain complet fabriqué avec de la farine 
de blé 100 % complète.

•	 Un choix plus sain, car plus de fibres 
garantissent une sensation de satiété 
prolongée.

•	 Vraiment délicieux grâce sa décoration 
croquante de graines de sésame et de pavot 
et à sa mie ferme. 

VOLKORENBOL
BOULE COMPLÈTE

B 110g | b x 45 | 11,5 cm

d 10’ | o 185-200°C | c 8-10’

3020

READY TO BAKE

Volkorenbol
boule complète
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PANE MEDITERRA

B 150g | b x 55 | 20 cm

d 30’ | o 140-160°C | c 3-4’

3023

READY TO EAT

• Enkel te ontdooien en daardoor snel en 
gemakkelijk klaar. Kan ook kort gebakken 
worden.

• Aantrekkelijk broodje met artisanaal uitzicht 
door het bakken in een vlamoven. 

• Lekker recept met zonnebloemolie.

• À décongeler, ce qui rend le produit rapide et 
facile à préparer. Peut également être cuit.

• Un petit pain attrayant avec un aspect 
artisanal grâce à la cuisson dans un four à 
fl amme.

• Une délicieuse recette à base d’huile de 
tournesol.

Huisgemaakte crabsticks in combinatie 
met knapperige groentenjulienne en 
een romige dragon-dressing. Verfi jnd, 
fris en verrassend.

‘crabsticks’ maison accompagnés d’une 
julienne de légumes croquants et d’une 
vinaigrette crémeuse à l’estragon. 
Raffi  né, frais et surprenant.

> WWW.DIVERSIFOODS.COM

RECEPT/RECETTE

“CRABSTICKS 
À LA MEDITERRA”

Pane 
mediterra
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potato 
bunFLATBREAD GRILL ROND

B 120g | b x 65 | 14 cm

d 30’ | o 140-160°C | c 3-4’

3024

READY TO EAT

•	 Enkel te ontdooien en daardoor snel en 
gemakkelijk klaar. Kan ook kort gebakken 
worden.

•	 Aantrekkelijk broodje met artisanaal uitzicht 
door het bakken in een vlamoven. 

•	 Mooie opgeblazen vorm en luchtig kruim 
door de deegbereiding en het bakproces.

•	 À décongeler, ce qui rend le produit rapide et 
facile à préparer. Peut également être cuit.

•	 Un petit pain attrayant avec un aspect 
artisanal grâce à la cuisson dans un four à 
flamme.

•	 Une belle forme gonflée et une mie aérée 
grâce à la préparation de la pâte et au 
processus de cuisson.

GEBAKKEN IN EEN VLAMOVEN 
CUIT DANS UN FOUR À FLAMME

Aantrekkelijk broodje met artisanaal uitzicht,  
opgeblazen vorm en luchtig kruim. 

Petit pain appétissant d’aspect artisanal,  
forme gonflée et mie aérée.

flatbread  
grill rond
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potato
bun

• Sesamtopping voor extra smaak en een 
knapperige bite.

• Gebruiksklaar en voorgesneden: enkel ontdooien.

• Les graines de sésame grillées apportent un 
léger croquant.

• Prêt à l’emploi et prédécoupé : il suffi  t de le 
décongeler.

SESAM BUN
VOORGESNEDEN - PRÉDÉCOUPÉ (90%)

B 70g | b x 60 | 10 cm

d 30’

3041

READY TO EAT

NIEUW

NOUVEA
U

POTATO BUN
VOORGESNEDEN - PRÉDÉCOUPÉ (90%)

B 80g | b x 65 | 12 cm

d 30’

3035

READY TO EAT

NIEUW

NOUVEA
U

• Zacht, veerkrachtig kruim: luchtige structuur die 
lang mals blijft en niet snel uitdroogt.

• Gebruiksklaar en voorgesneden: enkel ontdooien.

• Mie moelleuse et élastique : texture légère 
qui reste longtemps moelleuse et ne sèche pas 
rapidement.

• Prêt à l’emploi et prédécoupé : il suffi  t de le 
décongeler.
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Mini brioche rond
Mini brioche ronde

• Miniportie: ideaal voor sliders, gourmet mini 
burgers, buffetten of fi ne dining-presentaties.

• Goudgele glans en subtiele botersmaak die 
zowel bij hartige als zoete toepassingen past.

• Gebruiksklaar en veelzijdig.

• Mini-portion : idéale pour les sliders, les 
mini-burgers gastronomiques, les buffets ou 
les présentations raffi  nées.

• Couleur dorée brillante et saveur subtile 
de beurre qui convient aussi bien aux 
préparations salées que sucrées.

• Prêt à l’emploi et polyvalent.

Stoere en smaakvolle combi van gegrilde 
hamburger, krokant spek, romige truffelmayonaise 
en een goudbruin gebakken Potato Bun.

Une combinaison savoureuse et copieuse 
composée d’un hamburger grillé, de bacon 
croustillant, d’une mayonnaise crémeuse à la 
truffe et d’un Potato Bun doré à souhait.

> WWW.DIVERSIFOODS.COM

RECEPT/RECETTE

“GOLDEN SPUD 
BURGER”

MINI BRIOCHE ROND / RONDE

B 35g | b x 80 | 8 cm

d 30’

3040

READY TO EAT

NIEUW

NOUVEA
U
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• Zacht en luchtig kruim: fi jne structuur
met een milde, lichtzoete smaak die 
perfect past bij zowel hartige als zoete 
bereidingen.

• Gebruiksvriendelijk formaat en enkel te 
ontdooien: ideaal voor ontbijt, lunch of 
broodassortiment.

• Mie moelleuse et aérée : texture fi ne
au goût doux et légèrement sucré qui se 
marie parfaitement avec les préparations 
salées comme sucrées.

• Format pratique et à décongeler : idéal 
pour le petit-déjeuner, le déjeuner ou 
l’assortiment de pains.

OVENKOEK WIT
BAGNAT MIDI BLANC

B 65g | b x 84 | 10 cm

d 30’

2514

READY TO EAT

NIEUW

NOUVEA
U
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• Zacht en luchtig kruim: bereid met pure 
boter voor een volle, romige smaak en een 
veerkrachtige, fi jne structuur.

• Mini-formaat: perfect voor buffet, 
broodjesmand, ontbijt, lunch of individuele 
porties.

• Gebruiksklaar: enkel te ontdooien

• Mie moelleuse et aérée : préparée avec du 
beurre pur pour un goût riche et crémeux et 
une texture fi ne et élastique.

• Format mini pratique : parfait pour les 
buffets, les corbeilles à pain, le petit-déjeuner, 
le déjeuner ou les portions individuelles.

• Prêt à l’emploi : il suffi  t de le décongeler.

MINI TAFELBROODJE BRUIN
MINI PAIN DE TABLE GRIS

B 25g | b x 100 | 10 cm

d 30’

2509-03

READY TO EAT

MINI TAFELBROODJE WIT
MINI PAIN DE TABLE BLANC

B 25g | b x 100 | 10 cm

d 30’

2506-03

READY TO EAT

NIEUW

NOUVEA
U

NIEUW

NOUVEA
U
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DIVERSI FOODS  
WWW.DIVERSIFOODS.COM 

INFO.BE@DIVERSIFOODS.COM  
T. +32 (0)53 68 07 27

 

SCAN ME! 

WWW.DIVERSIFOODS.COM 

KOKOS-ANANAS TWISTER
TORSADE COCO-ANANAS  

B 100g | b x 52 | 20 cm

d 15’ | o 165-175°C | c 18-20’

3018

READY TO BAKE

•	 Extra krokante viennoiserie met pure boter.

•	 Met een exotische vulling van kokos en 
ananas voor de liefhebbers.

•	 Een originele verwennerij, perfect voor het 
ontbijt of als tussendoortje.

•	 Viennoiserie extra croustillante au beurre pur.

•	 Avec un fourrage exotique à la noix de coco 
et à l'ananas pour les amateurs.

•	 Une gourmandise originale, parfaite pour le 
petit-déjeuner ou en encas.


