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POSITIVE BELGIAN BREWERY

NOTRE HISTOIRE

o BRUSSELS BEER PROJECT

Olivier et Sébastien se sont rencontrés

au Canada en 2005 lors d’un échange
universitaire. lls ont appris a se connaitre
autour de (beaucoup) de biéres, y compris
les premieres merveilles artisanales
canadiennes. Aprés avoir beaucoup voyagé,
ils sont rentrés chez eux et ont lancé
Brussels Beer Project en 2013.

L’'idée était claire : Bruxelles ne peut pas
rester un musée de la biére, miroir de
son passé. Il devrait faconner le présent
et I'avenir du brassage. LEAVE THE
ABBEY, JOIN THE PLAYGROUND!

BBP est une entreprise indépendante

et collaborative qui a pour projet

d’amener LEXPERIMENTATION, LA
COLLABORATION & L’'IMPACT au
niveau supérieur. Nous brassons des

biéres sensationnelles avec d’excellents
ingrédients & de grands sourires. Bienvenue
chez BBP !



POSITIVE BELGIAN BREWERY

CE QUI NOUS REND UNIQUES

GOUT & . IDENTITE IMPACT SUR | TOUT TOURNE
STABILITE ICONIQUE LA DURABILITE AUTOUR DE NOTRE
— ET L'ECONOMIE COMMUNAUTE
* Delta IPA est 'IPAN1 = CIRCULAIRE
en Belgique g | + 8494 crowdfunders,
* Un line-up bien + 90% de nos céreéales notre communauté
fourni avec des IPA, sont torrefiées en nous aide entre
Pils, Blondes, NEIPA, Belgique autres a choisir nos
fruitées, etc. A Port Sud, 100% de prochaines biéres
* Transparence sur nos notre malt pilsner est * Plus de 20 events
ingrédients et nos issu d’une agriculture par an

actions

* Une brasserie
ultramoderne a Port
Sud (Anderlecht)

locale et régénérative
« Pioniers de ' ECONOMIE .
CIRCULAIRE avec la :
Babylone
* Entreprise certifiée
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AMOUR DE LA
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BABYLONE

COLLAB EDITORS

“BRUXELLOIS DE
L’ANNEE”

AUTE REATION SANS
GROSSE
BERTHA
JUNGLE JOY DANSAERT

ALL STARS
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GOOD BEER FEAST
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PLUS DE 50
RECETTES UNIQUES
PAR AN

PIGALLE

JUNGLE JOY
WUNDER LAGER

WANDERLUST

WAN-M s
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UN CONCOURS
D’ARCHITECTURE
COMMUNAUTAIRE



POSITIVE BELGIAN BREWERY
On a brassé une biére
pour SOUTENIR

LE SECTEUR DE
L’HORECA dans un

5
i

projet de collaboration 1B
| a échelle mondiale, on a | e rm—
BEL . : coIIectég des fqnd_s pour e - E——
les hopitaux, distillé de la S
| biére en pour éviter On a aussi révelé la
qu’elle ne soit gaspillée recette de la Delta
En décembre 2019 on et créé des produits & chaIIengetp%tre
lance notre premiére sympas avec toutes  COMPETITI
biére craft sans alcool de Ies.autres brasseries DE
Belgique, _ artisanales de Bruxelles.

PREMIERE BIERE CRAFT
SANS ALCOOL ET MODE SURVIVANT

Soudain, le COVID frappe.
» "~ Alors on lance notre
‘.% . en quelques
% jours, et pendant un mois,
I on envoie les commandes
« directement depuis la
4 - W brasserie.
[ = :

En juin, on obtient le financement
pour

et on se lance !
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WANDERLUST MIKKELLER.

ON THE ROOF
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NOW OR NEVER
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Certified

Corporation

LE PLUS GRAND
BEERGARDEN

WANDERLUST




BREWERY 2.0
DURABLE
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ECO-MAP BBP

BRASSERIE CERTIFIEE B CORP A BRUXELLES
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BBP DANSAERT BBP PIGALLE

BBP BAILLI
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DANSAERT

ermanentes
All Stars
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POSITIVE BELGIAN BREWERY

ALL STARS BBP
P

TERRA
PILS

Regenerative Belgian Pils
Alc. 4.8% voL

TERRA
PILS

TRIPEL BERTHA BABYLONE JUNGLE LAZY
JOY PANDA
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ALL STAR

DELTA IPA

STYLE

SAISOR] 24

FOCUS AROME AMERTUME
HOUBLONS FRUITE

+ LEVURE + EPICE . ‘ .
SAISON

RECETTE

CEREALES —> ORGE TORREFIE (100% PALE
HOUBLONS AROMATIQUES — CITRA, MOSAIC
& SMARAGD

HOUBLON AMER —> CHALLENGER

LEVURE - BELLE SAISON
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ABYV

5.4%
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ALL STAR

JUICE JUNKIE

STYLE

NEW [ERN@LARD D27

FOCUS AROME AMERTUME
HOUBLONS TROPICAL
& CORPS ‘ ‘ O

RECETTE

CEREALES — PILSNER, FLOCONS D’AVOINE,
BLE TORREFIE

HOUBLON AROMATIQUE —> CITRA, MOSAIC
& SIMCOE

HOUBLON AMER —> MAGNUM

LEVURE - S33




POSITIVE BELGIAN BREWERY

0 BRUSSELS BEER PROJECT

ALL STAR

PICO BELLO

STYLE

MAZAYRIPAWZERC)

FOCUS AROME AMERTUME

SANS ALCOOL AGRUMES +

& HOUBLONS TOUCHE ‘ O O
D’ACIDITE

RECETTE

CEREALES — PILSNER, WHEAT & OATS
HOUBLONS AROMATIQUES —> AMARILLO,
EKUANOT,

CITRA & SIMCOE i

LEVURE —> LEVURE SPECIALE

& LACTOBACILLUS




ALL STAR

TRIPEL BERTHA

STYLE

TRIPEL BLARCRHE

FOCUS AROME AMERTUME

LEVURE & BANANE

CEREALES & CLOU DE . O O
GIROFLE

RECETTE

CEREALES — PILSNER LOCAL ET ISSU DE
L’AGRJCULTURE REGENERATIVE, BLE NON-
TORREFIE, BLE TORREFIE

HOUBLONS > SMARAGD, MAGNUM

LEVURE —> MUNICH




ALL STAR

BABYLONE

STYLE

DA CIRCULAIRE /A
B/ASE PE AN

FOCUS AROME AMERTUME
PAIN & PIN RESINEUX,
AMERTUME DELICATES ‘ ‘ ‘
NOTES
FLORALES, .
MALT GRILLE
ET CARAMEL
RECETTE

CEREALES — PILSNER LOCAL ET ISSU DE
L’AGRICULTURE REGENERATIVE, MUNICH,
BISCUIT, SPECIAL B, MALT DE SEIGLE
LEVURE —> US-05

HOUBLONS > MAGNUM, CASCADE, SORACHI
ACE, CHINOOK

EXTRA — PAIN FRAIS NON VENDU




ALL STAR

JUNGLE JOY

STYLE

AEESERUGIND ERITA
PLASSIORN &3 LARI@US

FOCUS AROME AMERTUME

FRUITS FRUIT DE LA
passion - @ OO
& MANGUE

RECETTE

CEREALES — PALE, MUNICH |, PILSNER,
VIENNER, CARAMUNICH

FRUITS — FRUIT DE LA PASSION & MANGUE
LEVURE — US05

HOUBLONS AMERS > MAGNUM &
HERSBRUCKER

HOUBLON AROMATIQUE —> MOSAIC




ALL STAR

LAZY PANDA

STYLE

BEEGEJBIEONDERSSUE
E; &A@@D@@&?@@é
REGENERANIVIE

FOCUS AROME AMERTUME
BIERE DE ANANAS &

TOUS LES NOIX DE . O O
JOURS COoCOo

RECETTE

CEREALES — PILSNER LOCAL ET ISSU DE
L’AGRICULTURE REGENERATIVE

& BLE TORREFIE

HOUBLONS BELGES > MAGNUM, MERKUR
& SORACHI ACE

LEVURE - S33




ALL STAR

TERRA

STYLE

BIIESEB

PILS

BEEGERISSUT

35 &A@@D@@&T@@E

REG

NERLATINE

FOCUS

CRISP
+ FACILE A
BOIRE

RECETTE

3

AROME AMERTUME

srereace @ @O

CEREALES —> PILSNER ISSU DE
L’AGRICULTURE REGENERATIVE
HOUBLONS BELGES —> SAAZ, MERKUR
& TETTNANGER

LEVURE —> W34/70
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ALL STARS DANSAERT

GUEUZE DANSAERT

o BRUSSELS BEER PROJECT

jl“llr

YOU'RE A TIME MAGHINE,
GHANGE THE FUTURE
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GUEUZE DANSAERT o

MELANGE DE LAMBIC DE
BRUXELLES AGES DE1, 2 & 3 ANS

ACIDITE FUNK, GUIR
COMPLEXE & BOISE ‘ ‘ O

<
ELZE gy

4

GEREALES — NOTRE MALT LAMBIC, BLE NON TORREFIE ET
FLOGONS D'AVOINE )

LEVURE —> LEVURES SAUMAGES & BAGTERIES PAR
FERMENTATION SPONTANEE



ALL STAR

SAISON x LAMBIE

STYLE

FERMENTATION MIXTE
SAISON § LANBIC

FOGUS ARGME ACIDITE
— o - Lele
REGETTE

MAITS > PILSNER ISSU DE CAGRICULTURE REGENERATIVE
& BLE TORREFIE
HOUBLONS BELGES — MAGNUM, MERKUR & SORAGHI AGE

BOUTEILLE
31361




ALL STAR BOUTEILLE

YOU'RE A TIME MAGHINE, w
GHANGE THE FUTURE

STV .
MELANGE DE LAMBIG DE r
BRUNELLES AGES DE 1,2 & 3 ANS

FOGUS ARGME AGIDITE

FRUITE + ACIDITE  RHUBARBE . ‘ O

REGETTE

GEREALES — PILSNER ISSU DE PAGRIGULTURE REGENERATIVE, NOTRE
NOTRE MAIT LAMBIG , MUNIGH, BLE & FLOGONS D'AUOINE TORREFIEES ET
NON-TORREFIES

LEVURE — GULTURE MAISON DANSAERT
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