
VOTRE BIÈRE BELGE ET AUTHENTIQUE, 
BRASSÉE AU DOMAINE DU CHÂTEAU DE LEIGNON



NOUVELLE BRASSERIE ARTISANALE
Brassée avec passion au cœur du domaine du Château de Leignon, chaque bière

Leignon est un hommage à l’artisanat belge. Nos bières authentiques sont créées selon

la méthode ancestrale : seconde fermentation en bouteille et non-filtrées. Grâce à leurs

arômes uniques et subtils, elles ravissent les amateurs les plus exigeants.

 Rue du Sacré-Coeur, 1 - 5590 Ciney |

www.leignon.com
Tel : +32 498 22 80 40 | mail : brasserie@leignon.com

Bière noire ronde avec des fèves de cacao, des copeaux de

bois chêne d’Amérique infusés de whisky pendant la garde

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  f locon d’avoine,  houblon,  sucre,  levure,

fève de cacao, oak chips,  whisky.

Ref.        LEI-008

F R U I T É

P U I S S A N C E

IMPERIAL STOUT
ARÔMES WHISKY & CACAO
A L C . 7 , 4 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R



NOTRE TRIPLE

TRIPLEMENT BLONDE, TRIPLEMENT VÔTRE

Bière très ronde, offrant des saveurs maltées et des arômes de

miel et de caramel,  rehaussés de quelques notes fruitées

d’ananas et d’agrumes

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  malt de froment,  malt de

seigle,  houblon,  sucre,  levure.

F R U I T É

P U I S S A N C E

A L C . 9 , 1 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R

Ref.        LEI-007



Une recette tradit ionnelle de bière blanche (orge et

froment),  à laquelle on a ajouté de la purée de bergamote

durant la fermentation

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  malt de blé,  bergamote,  houblon,  sucre,

levure.  

Ref.        LEI-002

AMBRÉE

Bière à la cardamone qui apporte une fraicheur et une

rondeur en bouche

À LA CARDAMOME

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É

P U I S S A N C E

A L C . 5 %

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  malt de blé,  malt d’avoine,  houblon,

sucre,  levure,  cardamome.

Ref.        LEI-001

BLANCHE
À LA BERGAMOTE
A L C . 4 , 5 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É

P U I S S A N C E

Bière ronde avec un bon goût de céréales grâce à l ’orge,  le

froment,  l ’épeautre et l ’avoine

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  malt de blé,  malt d’épeautre,  malt

d’avoine,  houblon,  sucre,  levure.  

Ref.        LEI-003

P U I S S A N C E

BLONDE
AUX 4 CÉRÉALES
A L C . 5 , 9 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É



Bière sèche avec une légère amertume apportée grâce aux

houblons belges

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  houblon,  sucre,  levure.  

Ref.        LEI-006

Bière ambrée aux arômes d'agrumes apportés par le houblon,

avec une légère amertume

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  houblon,  sucre,  levure.

Ref.        LEI-005

IPA
LA RAFRAICHISSANTE
A L C . 5 %

PILS
LA TRADITIONNELLE
A L C . 4 , 2 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É

P U I S S A N C E

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É

P U I S S A N C E

Bière avec un léger goût torréfié (café) et légèrement

houblonné 

Ingrédients :  eau,  malt d’orge,  houblon,  sucre,  levure.  

Ref.        LEI-004

BRUNE
RICHE EN ARÔMES
A L C . 6 %

A M E R T U M E

L O N G U E U R

F R U I T É

P U I S S A N C E



Carton de 24 (chaque sorte,  revente à l 'unité)

Pack 6 bières (chaque sorte)

NOS ARTICLES CADEAUX 

Découverte (8 bières + 2 verres)

Tourniquet (6 bières)

Casier (8 bières)

NOS FORMATS



Ambrée

Blonde

Blanche

IPA

Brune

Pi ls

Ambrée

Blonde

Blanche

IPA

2x24 1x24 3x6

Nous mettons à disposit ion un display pour votre magasin.

Pour toute information complémentaire ou commande,

contactez-nous au +32 498 22 80 40 ou par mail

a.stordeur@leignon.com.

NOTRE DISPLAY



Restaurant & Chambres d’hôtesRestaurant & Chambres d’hôtes

 Rue du Sacré-Coeur, 1 - 5590 Ciney |

www.leignon.com
Tel : +32 498 22 80 40 | mail : brasserie@leignon.com

BrasserieBrasserie

Château (privé)Château (privé)

Visite de la
Brasserie

Restaurant 
d’Isabelle Arpin

Chambres
d’hôtes

À DÉCOUVRIR AUSSI

Découvrez l'histoire captivante du Château de Leignon reconstruit entre 1895 et
1900 et niché au cœur de la province de Namur. Imprégnez-vous de son charme
intemporel alors que vous explorez son domaine, où la richesse du passé se
marie harmonieusement avec les plaisirs contemporains de notre brasserie
artisanale, de notre restaurant gastronomique et de nos chambres d'hôtes. 

ChocolaterieChocolaterie

Chocolaterie

NOTRE DOMAINE


